Chateau Chasse-Spleen

Culture du vin Moulis-en-Médoc

depuis 1936

Région : Bordeaux, France.
Appellation : Moulis-en-Médoc AOC.

Cépages : 3% Cabernet Franc, 6% Petit Verdot, 41%
Merlot, 50% Cabernet Sauvignon

Millésime : 2017/
A déguster jusqu’en : 2042

Robe : limpide et brillante.

Nez : intenses notes fruitées (cerise, mQre, cassis) et
florales (rose ancienne).

Bouche : attague rafraichissante et généreuse. Ses
CHASSE-SPLEEN

N i tannins veloutés se conjuguent harmonieusement a
R des notes boisées.

Conclusion : La souplesse et le fruit d'un grand vin
rouge de Moulis.

Service : 16-18°C, avec viandes rouges, plats en
sauce, gibiers a poil et a plume, volaille, fromages
forts.

Teneur en alcool : 13%

Contenu et emballage : 150 cl, Caisse en bois 1x150
cl

Réf. : 96704 150 2017  Prix catalogue : 83.40




