
Château Potensac
Médoc AOC

Région : Bordeaux, France.

Appellation : Médoc AOC.

Cépages : 15% Cabernet Franc, 39% Cabernet
Sauvignon, 44% Merlot

Millésime : 2021

À déguster jusqu’en : 2033

 

Robe :  Pourpre grenat moyen à profond

Nez :  Jolies notes de violettes avec des arômes de
café.

Bouche :  La bouche est ronde et agréable, offrant
une texture soyeuse grâce à des tannins délicats. La
structure est dense, mais d'une belle harmonie, sans
lourdeur. L'acidité se fond parfaitement, apportant de
la fraîcheur. La finale est juteuse, avec une belle
persistance tannique.

Conclusion :  

Service :  servir à 16-17°C avec de la viande de bœuf
, des plats de gibier, des mets mijotés comme le bœuf
bourguignon et des fromages puissants à pâte dure.

 

Contenu et emballage : 75 cl, Caisse en bois 6x75 cl

Réf. : 96539 75 2021    Prix catalogue : 29.00


