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Region : Languedoc, Frankreich.
Bezeichnung : Minervois AOC.
Domane : Chateau Sainte-Eulalie.

Rebsorten : 30% Carignan (Mazuelo), 35% Syrah, 35%
Grenache Noir (Garnacha Tinta)

Jahrgang : 2022
Zu probieren bis : 2027

Anblick : schwarzkirschfarben mit violetten Reflexen.

Geruch : frisch, mit Aromen von Kirsche, Johannisbeere,
Heidelbeere und Lakritz.

Geschmack : grosszigig fruchtiger Auftakt, feine und gut
eingebundene Tannine mit Aromen von wilden schwarzen
Beeren und roten Frichten. Eine angenehme Frische sorgt
fur Harmonie im Abgang.

Schlussbewertung : Eine genussvolle Cuvée, knackig, frisch
und fruchtig.

Servieren : 16-17 °C, passend zu Wild, gegrilltem oder
geschmortem rotem Fleisch sowie zu gereiftem Schnittkése.

Auf diesen hoch gelegenen Terrassen aus Ton und Kalkstein,
die jedes Jahr als erste reifen, gedeihen konzentrierte
Trauben mit intensiver Farbe und kraftvollen Tanninen.
Getreu seinem Leitspruch «Primo Palatum» (der Geschmack
an erster Stelle) prasentiert Laurent hier einen authentischen,
tiefgriindigen Rotwein.

Vinifikation : 15-tadgige Mazeration in Betontanks, Ausbau von
12 Monaten: zur Halfte in Tanks, zur anderen Hafte in 3
jahrigen Holzfassern. Finale Assemblage vor der Abflllung.

Alkoholgehalt : 14.5%

Inhalt : 75 cl, Karton 6x7/5 cl

Ref. : 94729 75 2022 Preis fiir Mitglieder : 12.70
Katalogpreis : 14.10



