DIVO Tokaji Aszu 6 Puttonyos
Weinkultur Tokaji DHC

seit 1936

Szepsy

Region : Tokajer, Ungarn.
Bezeichnung : Tokaji DHC.
Domane : Istvan Szepsy.
Rebsorten : 100% Furmint
Jahrgang : 2017/

Zu probieren bis : 2062

Auszeichnungen : James Suckling: 96/100

Anblick : tiefgriindiges Goldgelb mit orangen Reflexen.

Geruch : eine Nase von wundervoller Komplexitat, gepragt
von getrockneter Mango, eingekochten Aprikosen,
Bitterorangenmarmelade, schwarzem Tee, Tannenhonig und
frischen Pilzen.

Geschmack : rund und atherisch, mit sehr viel Schmelz,
getragen von einer schlicht wundervollen Saure. Aromatisch
gepragt von Honig, kandierten Frichten, Tee und Mango.
Diese Geschmacksnoten klingen aus in einem verrickt
langanhaltenden Finale, untermalt von Sandelholznuancen.

Schlussbewertung : ein Weinmonument!

Servieren : bei 8° C. Ein phantastischer Wein der Meditation
und der Kontemplation...

AszU (= suss) : Ein (trockener) Basiswein wird mit einer
wachsenden Menge von edelfaulen Beeren ein zweites Mal
vergoren; die Beeren werden von Hand in «puttonyos»
genannte Bltten gelesen. Die Zahl der Bltten beeinflusst
die Menge des Restzuckers. Seit 2013 werden AszU mit 3
und 4 Puttonyos nicht mehr produziert. Ein AszU wird
mindestens drei Jahre in Barriques ausgebaut. Der Archetyp
des Sussweins!

Alkoholgehalt : 10%

Inhalt : 50 cl, Karton 6x50 cl

Ref. : 93899 50 2017 Preis fiir Mitglieder : 159.60
Katalogpreis : 177.40




