Culture du vin
depuis 1936

Tokaji Aszu 6 Puttonyos
Tokaji DHC
Szepsy

Région : Tokaj, Hongrie.
Appellation : Tokaji DHC.
Domaine : Istvan Szepsy.
Cépages : 100% Furmint
Millésime : 2017

A déguster jusqu’en : 2062

Distinctions : James Suckling: 96/100

Robe : or profond, reflets orangés.

Nez : mangue séchée, abricot cuit, marmelade d'orange
amere, thé noir, miel de sapin, champignon frais,
superbe complexité.

Bouche : sphérique et éthérée, beaucoup de gras porté
par une acidité magnifique, sur des saveurs de miel, de
fruits confits, de thé et de mangue dans une finale d'une
persistance folle avec des nuances de bois de santal.

Conclusion : un monument !
Service : servir a 8°C. Vin de méditation et de
contemplation.

AszU (= doux) : Un vin de base (sec) est refermenté avec
une quantité croissante de baies botrytisées, récoltées a
la main dans des hottes appelées « puttonyos ». Le
nombre de puttonyos influence la quantité de sucre
résiduel. Depuis 2013, les Aszu de 3 et 4 puttonyos ne
sont plus produits. Un AszU est élevé minimum trois ans
en barriques. L'archétype des vins doux !

Teneur en alcool : 10%

Contenu et emballage : 50 cl, Carton 6x50 cl
Réf. : 93899 50 2017 Prix membre : 159.60
Prix catalogue : 177.40



