
Chablis
Chablis AOC
Domaine Gérard Duplessis

Region : Burgund, Frankreich.

Bezeichnung : Chablis AOC.

Domäne : Domaine Duplessis.

Rebsorten : 100% Chardonnay

Jahrgang : 2020

Zu probieren bis : 2027

 

Anblick :  helles Gelb.

Geruch :  offenherzige, intensive Aromen von Zitronen,
Blumen, Baccararosen und frisch gebackenem Brot.

Geschmack :  sehr mineralisch im Gaumen, mit
Geschmacksnoten von Feuerstein, aber auch mit einer
reifen, cremigen Seite, welche den Jahrgang widerspiegelt;
Akzente von Zitrusfrüchten und weissfleischigen Früchten
sowie ein schönes, leicht salziges Finale.

Schlussbewertung :  ein ziselierter, ausdrucksvoller Chablis!

Servieren :  bei 10° C. Austern, Jakobsmuscheln, im Kamin
geräucherter Schinken.

Die Appellation Chablis in der Yonne, die sich
ausschliesslich auf Chardonnay konzentriert, ist die
nördlichste des ganzen Burgunds. Die AOC ist unterteilt in
vier Kategorien: Petit Chablis, Chablis, Chablis Premier Cru
und Chablis Grand Cru.

Dieser Chablis ist in drei verschiedenen Parzellen
gewachsen, die gegenüber dem Premier Cru Vaillons
liegen.

 

Alkoholgehalt : 12.5%

Inhalt : 75 cl, Karton 6x75 cl

Ref. : 93860 75 2020    Preis für Mitglieder : 24.60

Katalogpreis : 27.30


