Valpolicella Classico

Weinkultur Valpolicella Classico DOC
seit 1936 . .
Fratelli Degani

Region : Veneto, Italien.
Bezeichnung : Valpolicella Classico DOC.
Domane : Fratelli Degani.

Rebsorten : 20% Corvinone, 40% Corvina Veronese, 40%
Rondinella

Jahrgang : 2024
Zu probieren bis : 2028

Anblick : Intensives, klares und glanzendes Rubinrot.

Geruch : Klare und harmonische Aromen, dominiert von
fruchtigen Noten.

Geschmack : Trocken, mit schoner Intensitat und guter
Persistenz. Samtige Textur, unterstitzt von gut dosierten
Tanninen, die die Sadure ausgleichen.

ERO ARNEIS
nazione di Origine Conurollac ¢ Gz

Schlussbewertung : Ein ausgewogener, ausdrucksstarker
und anhaltender Wein, der Finesse und Struktur vereint

Servieren : Bei 17 °C servieren. Hervorragend zu
Pastagerichten, Risottos, rotem Fleisch und gereiftem Kése.

Die Trauben werden einer sanften Pressung unterzogen,
wobei die Stiele entfernt werden. Die Gartemperatur liegt
zwischen 24 und 27 °C. Es folgt eine 15-tagige Maischung
mit manueller Untersto Bung, dreimal taglich far jeweils 20
Minuten. Nach Abschluss der alkoholischen Garung wird
der Wein abgezogen und durchlauft die malolaktische
Garung. AnschlieBend wird er in Edelstahltanks gelagert.
Danach erfolgt die Assemblage und schlieBlich die
Abfullung in Flaschen.

Alkoholgehalt : 13%

Inhalt : 75 cl, Karton 6x75 cl

Ref. : 93706 75 2024 Preis fiir Mitglieder : 9.90
Katalogpreis : 11.00




