Culture du vin
depuis 1936

Durona Tinto

D.0O. Penedés
Bodega Heretat Mont-Rubi
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Région : Catalogne, Espagne.
Appellation : Penedés DO.
Domaine : Bodega Heretat Mont-Rubi.

Cépages : 25% Grenache Noir (Garnacha Tinta), 25%
Carignan (Mazuelo), 50% Sumoll

Millésime : 2018
A déguster jusqu’en : 2028

Distinctions : Guia Penin: 91/100

Robe : rouge cerise avec des reflets framboise.

Nez : de fines notes vanillées et minérales fumées, de sous-
bois, mais aussi balsamiques et de café frais complémentent
les arbmes de griotte, de cerise noire et de mQre.

Bouche : souple, agréable, I'acidité est juteuse, avec des
tannins fins. Les saveurs de griotte et de baies noires
s'accompagnent de notes vanillée et fumées dans une finale
rafraichissante.

Conclusion : le Sumoll et ses amis, un joli trio méditerranéen !

Service : servir frais a 13°C. Fromages affinés, magret de
canard, ratatouille au Manchego.

Cet assemblage de vieilles vignes (plantées entre 1955 et
1959) sur sol argilo-calcaire offre un nez complexe avec des
notes minérales fumées, des ardbmes de sous-bois,
d'eucalyptus, de café frais, de cerises noires et de mQres. La
bouche est souple, avec des tannins fins et une acidité juteuse.
La finale est rafraichissante, sur la griotte. Un joli trio
méditerranéen

Teneur en alcool : 13%
Contenu et emballage : 75 cl, Carton 6x75 cl
Réf. : 93538 75 2018

Prix spécial membre : 11.05
Prix catalogue : 18.40



