DIVO Las Tinadas Airén de Pie

G Franco

o Vino de la Tierra de Castilla IGP
Bodegas Verum

Région : Castille-La Manche, Espagne.
Appellation : Vino de la Tierra de Castilla IGP.
Domaine : Bodegas Verum.

Cépages : 100% Airén

Millésime : 2020

A déguster jusqu’en : 2027

Distinctions : Wine Advocate: 91/100

_ K Robe : jaune paille avec des reflets dorés.

AIREN DE PIE FRANCO

Nez : trés minéral, avec des notes de pierre mouillée, et
complexe, avec des notes d'herbes aromatiques, de péche

“ blanche, de poire, de fenouil et de pamplemousse.
Bouche : beaucoup de fraicheur, avec une belle rondeur, il
est savoureux, presque onctueux. L'acidité des vieilles vignes

lui donne du nerf. La finale saline apporte une belle
fraicheur.

Conclusion : un Airén impressionnant !

Service : servir a 10°C. Salmorejo cordobés, fromages de
chevre.

L'Airén est un vieux cépage de Cuenca en Castille-La
Manche, souvent utilisé pour faire du brandy. Issue des
meilleurs raisins sélectionnés a la main dans le vignoble Las
Tinadas planté franc de pied en 1950, cette cuvée démontre
le potentiel de ce cépage.

Vinification : 4 mois sur lies en tinajas de 4500 L et 4 mois
en Cuves inox.

Teneur en alcool : 12.5%
Contenu et emballage : /5 cl, Carton 6x7/5 cl

Réf. : 93532 75 2020 Prix membre : 19.90
Prix catalogue : 22.10



