
Weissermax
Franken
Weingut Max Müller I

Région : Franconie, Allemagne.

Appellation : Franken.

Domaine : Weingut Max Müller I.

Cépages : Riesling, Traminer (Savagnin Blanc),
Bacchus

Millésime : 2022

À déguster jusqu’en : 2027

 

Robe :  jaune pâle, reflets verts.

Nez :  gracieux, caractérisé par des fruits frais, pêche,
mirabelle et coing.

Bouche :  souple, avec des saveurs qui rappellent les
fruits à noyau. Elle montre un étonnant équilibre entre
la structure acide et la fraîcheur minérale.

Conclusion :  une cuvée juteuse et rafraîchissante !

Service :  servir à 8°C. Apéritif, poisson du lac ou
saumon en papillote.

Cet assemblage de cépages traditionnels (Riesling et
Traminer) avec un croisement contrôlé (Bacchus)
donne un vin aromatique sur la pêche, la mirabelle et
le coing. L'acidité est bien présente et la finale est très
fraîche. Un vin juteux et rafraîchissant, à prix doux !

 

Teneur en alcool : 12%

Contenu et emballage : 75 cl, Carton 6x75 cl

Réf. : 91506 75 2022    Prix membre : 11.90

Prix catalogue : 13.20


