Weinkultur
seit 1936

Plaisir d'Eulalie

Minervois AOC
Chateau Sainte-Eulalie

V>

Region : Languedoc, Frankreich.
Bezeichnung : Minervois AOC.
Domane : Chateau Sainte-Eulalie.

Rebsorten : Carignan (Mazuelo), Grenache Noir
(Garnacha Tinta), Syrah, Mourvedre (Monastrell)

Jahrgang : 2024
Zu probieren bis : 2029

Anblick : Schwarzkirsche mit violetten Reflexen.

Geruch : Frisch, mit Noten von Kirsche, schwarzer
Johannisbeere, Heidelbeere und Lakritze.

Geschmack : Ein grosszigiger fruchti-ger Auftakt, feine,
gut integrierte Tannine, Aromen von wilden schwarzen
Beeren, roten Frich-ten, und eine angenehme Frische,
die das Ganze im Abgang harmonisiert.

Servieren : Bei 14-16°C, ideal zu mediterranen Gerichten
(Pasta, Pizza usw.), gegrilltem roten Fleisch oder Fleisch
in Sauce, sowie Kase mit fermentierter Paste.

Dieser Klassiker stammt von kargen, terrassenférmig
angelegten Bbden, die nach Stiden ausgerichtet und vor
Nordwinden geschutzt sind. Eine auBergewohnliche Lage,
um groBBe Weine zu kleinen Preisen zu produzieren! Diese
Cuvée ist groB3zugig fruchtig, mit einer angenehmen
Frische und feinen, gut eingebundenen Tanninen. Eine
leckere, frische und fruchtige Assemblage, ein echter
Wein zum Teilen und Geniessen.

Alkoholgehalt : 14%
Inhalt : 50 cl, Karton 12x50 cl

Ref. : 91252 50 2024  Preis fiir Mitglieder : 8.50
Katalogpreis : 9.45



