
El Brindis
Montsant DO
Franck Massard

Région : Catalogne, Espagne.

Appellation : Montsant DO.

Domaine : Franck Massard.

Cépages : 40% Grenache Noir (Garnacha Tinta), 60%
Carignan (Mazuelo)

Millésime : 2020

À déguster jusqu’en : 2028

 

Robe :  rouge sombre, soutenu.

Nez :  gorgé de fruit (cerise noire, framboise, confiture
de fraise), notes d'épices (girofle et muscade), touche
de violette.

Bouche :  fruitée, pure, veloutée, avec des tannins et
une acidité bien intégrés. Saveurs de cassis, de coulis
de fraise, de vanille et de poivre avec des notes
mentholées qui rafraîchissent le final.

Conclusion :  Une petite pépite, un vin de plaisir.

Service :  15-17°C, avec jambon ibérique, cuisine
légèrement épicée.

Jouxtant l’appellation Priorat, souvent onéreuse,
Montsant DO offre d’excellents rapports qualité-prix, à
l’instar de ce vin issu de vignes d’altitude cultivées en
équilibre
avec l’écosystème local.
Vinification: 25% du vin est élevé en chêne usagé
pendant une moyenne de 6 mois.

 

Teneur en alcool : 14.5%

Contenu et emballage : 75 cl, Carton 6x75 cl

Réf. : 91084 75 2020    

Prix spécial membre : 12.00   -30% 

Prix catalogue : 17.20


