
Tenuta Corte Pavone Anemone
al Sole
Brunello di Montalcino DOCG, Riserva
Loacker Wine Estates

Region : Toskana, Italien.

Bezeichnung : Brunello di Montalcino DOCG.

Domäne : Loacker Wine Estates.

Rebsorten : 100% Sangiovese Grosso (Sangiovese)

Jahrgang : 2016

Zu probieren bis : 2046

 

Auszeichnungen : WinesCritic: 97/100
James Suckling: 96/100

 

Anblick :  tiefgründiges, dunkles Rot.

Geruch :  noch etwas von seinem Ausbau geprägt, bietet dieser
Wein Aromen von Rauch, Asphalt, süssen Gewürzen, aber auch
von schwarzen Kirschen und Brombeeren.

Geschmack :  reichhaltig und ausladend, mit einem Gerüst von
dicht verwobenen, aber sehr feinen, wunderbar extrahierten
Tanninen sowie einer schönen Säure. Diese Riserva bietet ein
Aromenprofil von gebratenen schwarzen Früchten, Schokolade,
Tabak und Karamell; das lange, sehr fruchtbetonte Finale ist
geprägt von der schönen Frische von Kirschen und
Johannisbeercoulis. Beeindruckend!

Schlussbewertung :  ein machtvoller Brunello in seiner zartesten
Jugend!

Servieren :  bei 15° C. Rindfleisch, Hirschpfeffer.

Inspiriert vom griechischen ""anemos"" (Wind) und dem
italienischen ""sole"" (Sonne), nimmt der Name dieses Weins
Bezug auf den heissen Südwind Scirocco, der kräftig bläst in
den Rebbergen.

 

Alkoholgehalt : 14.5%

Inhalt : 75 cl, Karton 6x75 cl

Ref. : 90970 75 2016    

Spezialpreis für Mitglieder : 69.30   -30% 

Katalogpreis : 99.00


