
Tenuta Corte Pavone Fiore del
Vento
Brunello di Montalcino DOCG
Loacker Wine Estates

Region : Toskana, Italien.

Bezeichnung : Brunello di Montalcino DOCG.

Domäne : Loacker Wine Estates.

Rebsorten : 100% Sangiovese Grosso (Sangiovese)

Jahrgang : 2016

Zu probieren bis : 2038

 

Auszeichnungen : WinesCritic: 98/100
Wine Advocate: 96/100
Weinwisser: 18/20
Jancis Robinson: 17.5/20
Vinibuoni: 4 Stelle
Vitae: 4 Vitae

 

Anblick :  dunkles, tiefgründiges Purpur mit granatrotem Rand.

Geruch :  sehr feines, frisches Bukett von grosser Komplexität,
geprägt von Cassis, Brombeeren, schwarzen Kirschen, Lakritze,
Asphalt, Rauch und süssen Gewürzen.

Geschmack :  ausladend und geschmeidig, mit Tanninen und
einer Säure, die von Natur aus sehr präsent, aber perfekt
integriert sind. Ein Cru, der sich bereits in seiner Jugend sehr
harmonisch zeigt, mit sehr reintöniger Frucht sowie Zedern- und
Kampfernoten im herrlichen Finale.

Schlussbewertung :  ein Wein von grosser Harmonie, der aus
einer einzigen ausgewählten Lage stammt!

Servieren :  bei 15° C. Steinpilzravioli, Rindscarpaccio mit Pesto
und Parmesan.

Der Untergrund des Crus Fiore del Vento besteht aus Mergel,
einem Gemisch aus Lehm und Kalk. Hier wächst ein sehr feiner,
frischer Wein von bestechender Komplexität.

 

Alkoholgehalt : 15%

Inhalt : 75 cl, Karton 6x75 cl

Ref. : 90969 75 2016    Preis für Mitglieder : 62.10

Katalogpreis : 69.00


