
Chianti Classico DOCG
Vigna Dofana
Fattoria Carpineta Fontalpino

Region : Toskana, Italien.

Bezeichnung : Chianti Classico DOCG.

Domäne : Fattoria Carpineta Fontalpino.

Rebsorten : 100% Sangiovese

Jahrgang : 2017

Zu probieren bis : 2029

 

Auszeichnungen : Tasted: 93/100
Falstaff: 92/100

 

Anblick :  dunkelrot, leuchtend.

Geruch :  komplex und faszinierend, mit Aromen von
kleinen roten Früchten, Kirschen, Himbeeren, Oregano,
Zigarre und einem Hauch von Vanille.

Geschmack :  anmutig und dicht, mit sehr feinen,
seidigen und dicht verwobenen Tanninen, harmonischer
Säure und einem sehr langanhaltenden, saftigen Finale
auf Noten von Zitrusfrüchten und kleinen roten Früchten.

Schlussbewertung :  ein wirklich grosser Chianti Classico
aus einer Parzellen-Selektion, reintönig und elegant.

Servieren :  bei 14° C. Wild, Pasta Bolognese, gereifter
Käse.

Gioia und Filippo Cresti verbinden mit dem Cru Dofana
das sonnige Antlitz des majestätischen,
überschwänglichen Sangiovese.

 

Alkoholgehalt : 14%

Inhalt : 75 cl, Holzkiste 6x75 cl

Ref. : 90924 75 2017    Preis für Mitglieder : 23.75

Katalogpreis : 26.40


