Cannonau di Sardegna Riserva

, Cannonau di Sardegna DOP
Cultu‘re du vin ]
depuis 1936 Fattorie Isola

L\

Région : Sardaigne, Italie.

Appellation : Cannonau di Sardegna DOP.
Domaine : Fattorie Isola.

Cépages : 100% Cannonau (Garnacha, Grenache)
Millésime : 2021

A déguster jusqu’en : 2031

Robe : Un rouge rubis profond qui brille dans le verre et évolue
avec le temps vers de chaudes nuances grenat.

Nez : Un jeu olfactif complexe de baies noires (mCQre, prune), de
cerises mares et de violettes délicates. Des notes d’herbes
méditerranéennes et une touche d’épices nobles completent ce
bouquet invitant.

Bouche : Velouté et chaleureux, ce vin sec enveloppe le palais.
CANNONAU Des tanins m{rs portent les arébmes de fruits rouges et de prunes,
x S%%-E,E,,ONAQ accompagnés d’une subtile épice, de fines notes boisées et d’une
pointe de torréfaction. Un vin puissant, mais toujours élégant,
avec une finale persistante et agréable.

- vino-biolc

Conclusion : Cette Riserva de Fattorie Isola est plus qu'un simple
vin — c'est une expression de la passion et du terroir sarde. Son
équilibre entre fruit et épice en fait le compagnon idéal pour des
moments de plaisir privilégiés. Un hommage a la Sardaigne !

Service : Servir entre 16°C et a 18°C. Un excellent partenaire
pour les plats de viande copieux comme le gibier, 'agneau ou un
braisé puissant. Il s’Tharmonise merveilleusement avec le Pecorino
Sardo affiné.

Issu de vignes de la localité Tres Montes dans la commune de
Sorso au nord de I'le, cette réserve offre un nez ensorcelant de
cerise au marasca, de framboises et de tabac, avec des notes de
myrte. Les tannins sont présents mais veloutés, la structure est
en équilibre. La finale est persistante sur des notes d'amandes
ameres.

Teneur en alcool : 14%
Contenu et emballage : /5 cl, Carton 6x/5 cl

Réf. : 90749 75 2021 Prix membre : 21.30
Prix catalogue : 23.70




