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Semidano Superiore -
Vigne di Mogoro

Sardegna Semidano DOC
Fattorie Isola

Région : Sardaigne, Italie.

Appellation : Sardegna Semidano DOP.
Domaine : Fattorie Isola.

Cépages : 100% Semidano

Millésime : 2022

A déguster jusqu’en : 2028

Robe : jaune pale.

Nez : tres aromatique, avec des senteurs de jus
d'ananas, de citron mQr, de jus de pamplemousse,
des notes de fleur d'oranger.

Bouche : tout en équilibre, elle a du gras et une belle
acidité citronnée, des saveurs de pierres concassees,
pomelo, camomille, abricot sec, avec une finale
saline, légerement amere, rafraichissante.

Conclusion : une rareté sarde, expressive, un joli vin
d'été !

Service : servir a 10°C. Apéritif, fruits de mer,
fromages frais.

Le Semidano donne un vin aromatique et complexe,
qui n'est pas sans rappeler un Viognier.

Teneur en alcool : 13%
Contenu et emballage : /5 cl, Carton 6x/5 cl
Réf. : 90745 /75 2022 Prix membre : 1/.70

Prix catalogue : 19.70



