
Hommage à Jacques Perrin
Châteauneuf-du-Pape AOC
Famille Perrin

Région : Vallée du Rhône, France.

Appellation : Châteauneuf-du-Pape AOC.

Domaine : Famille Perrin.

Cépages : Grenache Noir (Garnacha Tinta), Syrah, Counoise,
60% Mourvèdre (Monastrell)

Millésime : 2020

À déguster jusqu’en : 2053

 

Distinctions : Robert Parker : 97-99/100
Jancis Robinson : 17/20
Decanter : 97/100
Wine Spectator : 97/100
JS Wine Ratings : 99/100

 

Robe :  grenat profonde aux reflets rubis, intense et brillante.

Nez :  Nez complexe et raffiné, mêlant des notes de fruits noirs
mûrs (cassis, mûre, prune), d’épices douces (poivre, réglisse),
avec une pointe de garrigue et de cuir.

Bouche :  Attaque ample et généreuse, avec une belle structure
tannique. La richesse des fruits noirs est soutenue par des
épices et des notes légèrement animales. L’équilibre est assuré
par une belle fraîcheur et une texture veloutée. Finale longue,
persistante, chaleureuse, sur des notes de fruits noirs, d’épices
et de sous-bois. Un vin de caractère, à la fois puissant et
élégant.

Conclusion :  L’un des tout grands vins du monde !

Service :  Servir à 16-18°C, viandes rouges rôties ou en sauce,
gibiers, plats méditerranéens et du fromages affinés.

Nommée en mémoire de Jacques Perrin, cette cuvée haut de
gamme est issue des plus vieilles vignes du domaine. Culture
biologique depuis les années 60.

 

Teneur en alcool : 14.5%

Contenu et emballage : 75 cl, Caisse en bois 3x75 cl

Réf. : 90472 75 2020    Prix membre : 397.50

Prix catalogue : 441.70


