


Vins rouges italiens

Erasmo
Plantamura,
Azienda
Plantamura

@ Primitivo 2007 di Gioia del Colle: expressif, élégant et de surcroit
issu de la viticulture biologique

Originaire de Croatie, le Primitivo fut introduit a Gioia Gioia del Colle 2007,
del Colle (Pouilles) au XVII® siécle avant de se répandre au Primitivo,
p P 5 . p Azienda Plantamura
centre et au sud des Pouilles ainsi qu’en Californie, sous le " e 4
Viticulture biologique %

nom de Zinfandel. A Gioia del Colle, village sis a 360 métres
d’altitude, ’on ¢élabore des Primitivi plus élégants, moins
puissants qu’au bord de la mer. Notre 2007 a été vinifié " "

. . ., Type: fruité, belle densité, souple
par Erasmo Plantamura et sa fille Mariangela (qui a dessiné R .
. . L. s Accords: pates (tagliatelles aux
I’étiquette), les sympathiques et attachants propri€taires d’un  tomates séchées et aubergines),
petit domaine qu’ils cultivent avec amour et un excellent cdtes d’agneau aux herbes, ragoiit
savoir-faire. Il s’exprime au nez par des senteurs de fruits de veau au thym; plats épicés
mirs sur un fond d’épices d’une belle finesse; dense, élégante
et suave, la bouche s’achéve sur des notes aromatiques trés
persistantes. Un trés beau Primitivo cousu main!

Garde: 2010-2012 « Réf.: 309007
Prix spécial membres: CHF 14.50

@ Fravolato 2008: un vin sicilien fruité et joyeux, a gotiter a ’apéritif
ou sur une cuisine légeére

Elaboré a partir des cépages autochtones Frappato (40 %) Fravolato 2008,
o m et Nero d’Avola (60 %) cultivés au sud de la Sicile, il séduit Sicilia I6T,
B h LN par Pavenante délicatesse et 'intensité du fruit ainsi que Corrado Gurrieri

Garde: 2010-2011 « Réf.: 303708
Prix spécial membres: CHF 13.95
Type: fruité, élégant, frais, joyeux
Accords: apéritif, entrées,
poissons, sushis, viandes blanches,
pates

par le caractére fringant et joyeux de sa bouche. Un vin de

FR AVOLATO charme dont on ne se lasse pas!

® Dolcetto d’Alba, Vigna del Mandorlo 2008: plein de fruit et de charme

Wicra oL Masnoko

Le Dolcetto, a I’instar de cet excellent «vigna del Mandorlo» Dolcetto d’Alba,
DOLCETTO D'ALBA n’a rien d’un vin doux. Paré d’une robe sombre au reflet Vigna del Mandorlo 2008,
] violacé, agréablement fruité (arOmes caractéristiques Azienda Agricola Cogno

. . . R . Garde: 2010-2012 « RéF.: 71108
d’amandes et de fruits noirs), il possede une bouche pleine, arde ©

- , e e .y \ Prix membres: CHF 15.75 Y
charnue et rafraichissante. Une spécialité du Piémont a n
dé . 1 d plaisir d il Type: fruité, charnu,
écouvrir pour le grand plaisir des papilles. trés agréable fraicheur

Accords: charcuterie, pates,
viandes blanches (c6te de porc
aux champignons), viande rouge
(tartare de beuf)

- ® Le Birillo 2006 du Prince Duccio Corsini: un vin de la Maremma,
*\@ > sympa et bien fait en offre spéciale!
taal Ll
B ir ill 0 Un vin de la Maremma Toscana élaboré a la Tenuta Marsi- Birillo 2006, Maremma IGT,
e B liana par Duccio Corsini, 4 partir de raisins de Cabernet Agricola Marsiliana, Principe Corsini
2006 "% : Sauvignon et de Merlot. Son fruit intense et ouvert de baies Garde: 2010-2011 « Ref.: 79106
: g

Prix spécial membres: CHF 14.80 .
Type: fruité, dense, rond,

assez étoffé

Accords: grillades, viandes blanches
aux herbes aromatiques, lasagnes,
cotelettes d’'agneau, risotto aux
champignons

bien mdres, sa bouche ample, élégante et généreuse ainsi
que sa bonne densité lui conférent un caractére tres plaisant
et convivial.
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Vins rouges de France

® Chateau PPlaneéres 2007: un vin du Roussillon a I’avenante relation

prix/plaisir

Ce trés beau vin nous vient d’un domaine situé a ’ouest

de Perpignan, aux pieds des Pyrénées, a proximité de la
frontiere espagnole. Elaboré par Gilles Jaubert et Roland
Noury, a partir des cépages Syrah (33 %), Mourvedre (33 %)
et Grenache (33 %), élevé en flts de chéne, il dévoile un

trés beau fruit velouté évoquant les mures sur un fond
d’épices; la bouche pleine, harmonieuse, aux tanins fins et
enrobés, confirme ces trés bonnes dispositions. Une fort
belle réussite, « Coup de cceur du Guide Hachette 2010»

et médaille d’or au concours de Paris.

Chateau Planéres, Prestige 2007,
Cdtes du Roussillon,

Jaubert & Noury

Garde: 2010-2012 « Réf.: 142507
Prix membres: CHF 12.40 Y/
Livraison offerte

4 partir de 12 bt. i

Type: fruité, assez dense, souple,
caractére méditerranéen

Accords: viande en sauce,

lapin aux olives, tarte aux oignons,
mets épicés

® Cotes du Rhone, Vieilles Vignes non filtré 2008, Domaine

Saint-Damien: plein de caractére!

Le domaine porte bien son nom, Saint-Damien étant le
patron des médecins et des chirurgiens. Son propriétaire, Joél
Saurel se soucie de la santé de ses clients et de la protection
du sol: il a ainsi banni tout désherbant insecticide! Issu
d’une terrasse au terroir composé de galets roulés, ce Cotes
du Rhéne (Grenache 80 %, Mourvédre 10 % et Carignan

10 %, vignes plantées en 1949) dévoile des notes de fruits
murs et d’herbes aromatiques. LLa bouche, ample et charpen-
tée, est soutenue par une finale épicée. Un beau Cotes du
Rhone de terroir.

Saint-Damien Vieilles Vignes 2008,
non filtré, Cétes du Rhéne,

J. Saurel

Garde: 2010-2012 « Réf.: 184108
Prix spécial membres: CHF 11.50 -/
Type: fruité, charnu, assez dense,
caractére Iégérement rustique
Accords: plats de brasserie
(bavette aux échalotes), viande
blanche aux herbes aromatiques

® Chateau Thivin La Chapelle 2007: un Cote de Brouilly élégant et frais

Un Cote de Brouilly provenant du meilleur terroir de
I’appellation. Aprés deux années de vieillissement en
bouteille (il s’agit d’un vin de garde moyenne), il arbore
un joli fruit épicé suivi d’une bouche élégante, fraiche
et racée.

Céte de Brouilly,

Chateau Thivin 2007,

Cuvée La Chapelle, C. Geoffray
Garde: 2010-2013 » Réf.: 45307
Prix spécial membres: CHF 15.80
Type: fruité, agréable fraicheur,
élégant

Accords: entrées, charcuterie,
viandes blanches

® Chateau Puits du Roy, Cuvée Prestige 2007: un Bordeaux issu
d’une vigne de Cabernet Franc agée de 68 ans, élevé en fits de

chéne de 5001

Issu de tres vieilles vignes de Cabernet Franc, ce «Premiéres
Cotes de Bordeaux» est une vraie trouvaille! Le producteur
I’a élevé, expressément pour nous, dans des flts de chéne
de 500 L. 11 affiche un magnifique bouquet aux senteurs de
fruits noirs saupoudrés de fines notes de vanille; la bouche
est ¢élégante, rafraichissante, trés fruitée et dotée de tanins
fins. Une réussite!

Chateau Puits du Roy,
Cuvée Prestige 2007,
Premiéres Cotes de Bordeaux

Garde: 2010-2016 * Réf.: 52407

Prix membres: CHF 15.30 Y/
Type: fruité, élégant, frais, digeste
Accords: viande rouge grillée,

roti de veau
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Vins blancs francais

Le vignoble
Marestel,
Savoie

O Macon-Pierreclos La Roche 2008, domaine du Chateau de
Pierreclos: un fruit magnifique!

Un excellent vin blanc issu de Chardonnay plongeant ses Macon-Pierreclos La Roche 2008,
racines dans un sol calcaire gorgé de coquillages situé juste Domaine du Chateau de Pierreclos
au-dessus du village de Pierreclos. D’emblée, le bouquet Garde: 2010-2011 « Réf.: 61008
élégant & dominante florale est un régal. La bouche, toute en  Prix spécial membres: CHF 12.80
harmonie, fraicheur et délicatesse, confirme cette excellente Accords: poissons délicats, moules
expression. Un Méicon d’une belle pureté de fruit droit et

juteux!

O Marestel, Roussette de Savoie 2007: un vin blanc de Savoie
absolument exquis

La Roussette (également appelée Altesse) est un cépage Marestel 2007,

typique de Savoie au caractére rappelant vaguement I’Arvine Roussette de Savoie,

du Valais. La plus prestigieuse est issue d’un vignoble de :;a BC:S’I: td: ';;':ure’

30 ha s’é¢tendant sur une cote’au en forte pente: le M?restel. Garde: 2010-2012 « R&F.: 33807
Notre. Roussette 2097, F:laboree par la} famille Barlet a la Cave Prix spécial membres: CHF 17.10 <
du Prieurg, est particulierement séduisante: le bouquet d’'une .o ds: entrées, poissons d’eau
belle pureté et finesse, évoque les fruits jaunes agrémentés douce, coquilles Saint-Jacques
d’une pointe minérale et florale. La bouche ronde, fine, a

P’acidité fraiche et aux aromes d’agrumes séduit par la race

de la trame et le caractere fruité.

O Chateau Tour des Gendres, Cuvée des Conti 2008: un Bergerac
blanc au fruit magnifique

Luc de Conti, I’'un des producteurs les plus remuants et Tour des Gendres,

attachants du sud-ouest de la France, est, entre autres, un Cuvée des Conti 2008,

glrakr)ld Yin‘iﬁcate?mg de Yins blaélrcs..lsla Cl;‘z)é; de; Copti, ::;ig::;‘;’ conti

diborée  paric de cépages Semilon (10%) Savignon e 2o-21 s 54
o , ; , Prix membres: CHF 13.50

de la région. Cette cuvée 2008 constitue ’archétype du style Accords: coquillages, poissons

«Luc de Conti»: fruit magnifique (notes d’agrumes et de de mer, poissons grillés

fleurs de tilleul), bouche pleine et fraiche aux beaux ar6mes

qui se prolongent en finale.

O Mas du Soleilla Réserve 2008: un grand vin blanc de la Clape
aromatique et dense

Notre ami Peter Wildbolz a réussi un «Blanc Réserve 2008 » Mas du Soleilla Réserve (blanc) 2008,
absolument magnifique! Elaboré a partir de Roussanne La Clape, Coteaux du Languedoc,
(bouquet, puissance) et 30 % de Bourboulenc (bouquet, Petgr wzl(l)jzmzzom t . 508
acidité) élevés en barriques, il dévoile un beau nez aux Ga.r & ) Ref.:
, . . . Prix membres: CHF 28.80
senteurs d’herbes aromatiques, de garrigue et de noisettes. o R .
. Livraison offerte a partir

La bouche ample, dense et harmonieuse, est soutenue par de 12 bt. T
une 51.01d1te subt{le. qui se'prol‘onge ‘dans la longue finale. Accords: poissons de mer aux
Un vin blanc méditerranéen a la fiére allure! herbes aromatiques, poularde

ou steak de veau pochés
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FIANO DI AVELLINO

RIBOLLA GIALLA

Vins blancs italiens

La famille
Magnabosco,
Azienda
Monte Tondo

O Monte Tondo, un Soave Classico d’un petit domaine a I’avenante

personnalité

[azienda agricola Monte Tondo, trés réputée pour son
Soave, est un petit domaine familial conduit par Gino

et Paola Magnabosco avec leurs enfants Luca, Marta et
Stefania. Chez eux, j’ai sélectionné le Soave Classico 2009
(cépage Garganega), issu de vignes cultivées entiérement
en coteaux. Le bouquet frais, élégant et floral, ’agréable
plénitude ainsi que la rafraichissante acidité de ce Soave
ne manqueront pas de vous séduire!

Soave Classico Monte Tondo 2009,
Azienda Agricola Monte Tondo
Garde: 2010-2011 « Réf.: 70109

Prix membres: CHF 13.05 Y/

Accords: apéritif, poissons
(truite aux amandes)

O Munir 2008: un vin blanc de Sicile frais et racé issu de la viticulture

biologique
Elaboré par la petite coopérative de Valdibella, ce beau vin
blanc sicilien est le fruit du cépage autochtone Catarratto
cultivé a 500 m d’altitude, ce qui lui assure de la tenue et
une bonne acidité. Son bouquet, frais et racé, dévoile des
notes de fleurs et de citron cuit; la bouche affiche une
fraicheur rare pour un vin blanc sicilien.

Munir Bianco 2008,

Sicilia IGT, Valdibella,
Viticoltori in Camporeale
Viticulture biologique @
Garde: 2010-2011 « Réf.: 310808
Prix spécial membres: CHF 11.80
Accords: entrées, fruits de mer,
coquillages, poissons blancs et
grillés

O Fiano di Avellino Bianco 2008: un fruit et un équilibre magnifiques!

La Campanie est certainement 1’une des régions italiennes

les plus intéressantes pour 1’élaboration des vins blancs. Les
meilleurs sont issus de cépages autochtones de grande valeur
tel que le Fiano, cultivé a 500 meétres d’altitude. Ce Fiano

di Avellino 2008 est un parfait exemple d’un Fiano réussi.

11 dévoile un fruit éclatant aux notes d’agrumes et de verveine
soutenu par une bouche ronde, agréablement fraiche, a la
longue finale également dominée par les agrumes. Délicieux!

Fiano di Avellino (Bianco) 2008,
Tenute di Altavilla,

Villa Matilde

Garde: 2010-2011 « Réf.: 311008
Prix spécial membres: CHF 13.80
Accords: pates au saumon, gratin
de fruits de mer, poissons & chair
grasse

O Ribolla Gialla Zuc di Volpe 2008: une spécialité du Frioul

J’aime beaucoup ce vin blanc du Frioul issu du cépage
autochtone Ribolla Gialla. Son bouquet floral, d’une avenante
fraicheur aromatique, séduit d’emblée. La bouche tout aussi
fraiche, droite, fruitée et d’'une harmonieuse densité offre
également beaucoup de plaisir.

Ribolla Gialla 2008, Zuc di Volpe,
Colli Orientali del Friuli,

Volpe Pasini

Garde: 2010-2011 « Réf.: 307808
Prix spécial membres: CHF 19.80
Accords: apéritif, crustacés,
poissons blancs
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Penthalaz

DIVO, route de la Gare 44
1305 Penthalaz
Téléphone 021863 22 70

Suisse

O Convergence, Les Parcelles 2009, Laurent Villard: un vrai délice

a ’apéritif’!
Un magnifique vin blanc genevois issu d’un assemblage
de Chasselas (30 %), Charmont (25 %), Doral (25 %), Pinot
Blanc (10%) et Pinot Gris (10 %). Le nez, délicieusement
aromatique et d’une avenante profondeur, s’ouvre sur de
belles notes de fruits mirs; on les retrouve dans la bouche,

qui se révele pleine, souple, fraiche et élégante, avec une belle

Convergence 2009,

Les Parcelles, Genéve,

Laurent Villard

Garde: 2010-2011 « Réf: 10509
Prix membres: CHF 11.50
Accords: apéritif, entrées,
poissons du lac

finale appelant a une gorgée supplémentaire... Oui, 2009 est

un trés beau millésime!

O Trois Fendants de Nicolas Zufferey a découvrir

Notre ami Nicolas Zufferey élabore trois Fendants issus
de lieux-dits différents: Bernunes, Ormy et Maya. Tous
sont magnifiques; plus fruité (Bernunes) ou affichant
un caractére minéral (Ormy et Maya), ils expriment a
merveille le terroir dont ils sont issus! Difficile de les
consommer avec modération...

«Les Fendants de Nicolas Zufferey»

Le carton de
6 bouteilles: CHF 93.-

Réf.: 95665

Accords: apéritif, raclette,
fromages a pate dure

O Petite Arvine Les Bernunes 2009 de Nicolas Zufferey: une réussite!

Vinifié par un vigneron de talent, I’Arvine est sans doute le
plus grand vin blanc suisse, qui plus est dans un excellent
millésime comme I’a été 2009 en Valais. Parmi d’autres,
j’ai beaucoup aimé celle de Nicolas Zufferey. Elle dévoile
des ardmes frais et trés avenants de rhubarbe, glycine et
mandarine. La bouche, vibrante d’ardbmes griace a une
agréable acidité et a ’absence de sucres résiduels, est tout
simplement délicieuse. Une spécialité a ne pas manquer!

Petite Arvine Les Bernunes 2009,
Valais, Nicolas Zufferey

Garde: 2010-2013 « Réf.: 17309
Prix membres: CHF 24.50
Accords: apéritif, poissons de mer

@ Pinot Noir 2008 de Raymond Paccot: le charme du fruit

Les talents de vigneron et de vinificateur dont fait preuve
Raymond Paccot sont bien connus et non seulement en ce

qui concerne les vins blancs! Méme ses Pinots Noirs figurent

parmi les meilleurs du canton de Vaud! Le fruit expressif
aux senteurs de framboises trés mures, la bouche d’une trés

bonne densité, expressive et d’une avenante longueur font de

ce 2008 un vin de convivialité et de plaisir!

Vins rosés: voir la carte de commande!

Pour passer une commande de vins
avec livraison en Suisse romande
et Suisse italienne:

internet: www.divo.ch
Fax 021863 22 95 e-mail: commande@divo.ch
E-mail club@divo.ch téléphone: 021 863 22 75
. fax: 021 863 22 95
Horaire ou par le biais de notre carte de commande
Lundi—vendredi 815-12:15/13:30—17:00 affranchie a forfait.

DEGUSTATIONS LIBRES

Pinot Noir 2008, Vaud,
Domaine La Colombe,
Raymond Paccot

Garde: 2010-2011 » Réf: 17708
Prix membres: CHF 18.-
Type: fruité, élégant, savoureux

Accords: volaille au four,
escalope de veau, terrine

Fiir eine Bestellung mit Lieferung
in der Deutschschweiz:

Internet: www.divo.ch
E-mail: bestellung@divo.ch
Telefon: 021 863 22 73

Fax: 021 863 22 95

oder mit unserer Bestellkarte
(Pauschal frankiert)

U Nos prochaines dégustations libres auront lieu le jeudi 1°" juillet de 17h30 & 20h, dans nos locaux de Penthalaz (oll les vins
en dégustations peuvent étre emportés) et a I'Ecole Hoteliére de Genéve le mercredi 29 septembre de 17h30 & 20h.
Vos amis et connaissances sont les bienvenus.






